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Bernardo Hemdandez se fundd a principios de los afios 30
y ha evolucionado de un peguefioc negocio a una
empresa familiar, que ha crecido sabiéndose ganar un
hueco en el panorama nacional e intemacional.

En BEHER Contamos con una produccion propia vy
apostamos por el cerdo ibérico puro 6 100% Ibérico que
procede de una madre de raza ibérica y un semental de
esta misma raza. Se frata de cerdos criados en libertad
mucho menos precoces, en la mayoria de los casos se
sacrifican con més de 18 meses de edad, ya gue su
velocidad de incremento de peso es menor asi como su
rendimiento cdamico, por todo ello son mucho menos
rentables, pero a su favor presentan la particularidad de
que el porcentaie de grasa infiltrada es mayor (en la
fraccion grasa del cerdo se encuentran incluidos en mayor
medida los sabores y aromas) y por ello su calidad tam-
pien lo es. Todos ellos estan inscritos en el Libro
Cenealogico de AECERIBER Asociacion de Criadores de
Porcino Selecto del Tronco |bérico, la cual esta
oficialmente homologada, acreditada y reconocida por €l
Ministerio de Agriculturg, Alimentacion y Medio Ambiente.

La experiencia de un siglo de la familia Hemndndez respeta
la cultura v la tradicion del proceso de elaboracion hasta
conseguir gue sus productos curados baijo el clima singular
de Cuijuelo, gocen de una calidad excelente y Unica, con
un sabor inolvidable.

BERHER - Bernordo Herndndez

C/ Oriente, 11. 37770. Guijuelo.
Salamanca. Espana.

Tfno: +34 923 580 000

ey info@behercom - wwwhbehercom
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Nuestras Cames 100% Ibéricas a la parrilla Son el fruto de la
selecion de las mejores carnes. En Beher podemos presumir
de ofrecer al cliente cames procedentes de cerdos 100%
lbéricos Puros, que distinguirad y disfrutard rapidamente,
dado su intenso sabor y potente color que le aporta la
raza, el campeo que realiza para frabajar sus cames vy la
exquisita alimentacion que hace Beher Hoy en dia las
carnes Beher son reconocidas en los mejores restaurantes
de Asio, Sudamérica, Europa.. donde oprecian  su
inigualable calidad. Ademds son cames muy saludables,
debido a su alto contenido en dcido oléico (acido que
constituye el aceite de oliva).

RENER

CARNES 100% | RICAS

CABECERO CON PRESA CABECERO SIN PRESA PANCETA PAPADA

SOLOMILLO SOLOMILLO EXTRATIERNO CARPACCIO CHICHAS BLANCAS CHICHAS ROJAS HAMBURGUESA HAMBURGUESA MINI
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