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El pan ideal para todo
aquel que padezca
estrefiimiento, rico en fibra
aportada por ingredientes
cereales y vegetales, que
ayudan a regular el transito
intestinal.
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Harina de Malla Egpinacas

Baguettina Sin Gluten, apta para
celiacos, certificada por el sistema
de licencia europeo. Envasada
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Pepitos rellenos o bien de crema de 9
chocolate con avellanas (27%) o bien de

crema con un toque avainillado (27%), P uso
ambas distribuidas por todo su interior y SO0y,

con cobertura de azucar en grano.

Una pieza en tamafio maxi atractiva y
muy demandada.
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Distribuciones Villaverde S.L.

Poligono Eciago, Parcela 11
C.P. 20120 Hernani, Gipuzkoa
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